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北京评茶员茗标价格
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2、新制、头采的首批茶。

因为制茶场所、制茶机器在农闲时候需要进行整修、维护保养，一些机械部件还需要定期上上润
滑油，清理残留在机器上或者角落里的灰尘、茶梗等杂质。这样新制的首批茶就比较容易受到污
染。

再者，新制的茶还需要进行拣梗、分装、运输等环节，比较长时间暴露在空气中，增加了受到外
界污染的因素。

3、长时间存放的老茶，如老普洱、老白茶、老铁等。

这些茶经过短则几年、长则十几、二十几年的长期储存，茶叶内质不断自然陈化，并在各种微生
物、酶类物质的相互作用下，茶性趋于稳定。

这些老茶，仿佛经过长期闭关修炼，一朝出关，还需淋浴，头道茶用沸水来洗茶，以便洗去陈气，
唤醒茶叶，让喜爱老茶的茶人真正能够体会到含英咀华的妙处。

当然，对于绿茶、黄茶来说，讲究娇嫩鲜香，尤其是一些小批量的好茶，如明前龙井，或者知道
它的出处是品控比较好的大厂生产的，为了不暴殄天物，是不是需要洗茶，就取决于个人喜好。

茗标牌售有评茶人员品鉴普洱茶标准审评的评审用具包括：标准型双层干评台，标准型双层湿评
台，评审杯，评审碗

茶匙，评茶盘，叶底盘，分样盘，分样器，扦样盘，茶样罐，网匙，计时器，茶样柜等。全套的
茗标牌评审用具由上海清友堂研发

上海清友堂带你了解好茶的标准有哪些？北京评茶员茗标价格

2、摊开静置。

将散开的茶叶放置在通风、无异味、无阳光直射的环境中，盖上棉纸一到三天。
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但是如果是仓味过重的茶时间可以长些，放上半个月到一个月，直到茶里没有明显的仓味即可。

3、放进醒茶罐。

将经过通风透气后的普洱茶放入通风性能良好、干燥、无杂味的紫砂罐中，自然的回气苏醒。放
入紫砂罐后，醒茶时间大致为一至三个月。

二、湿醒：湿醒普洱茶也叫“润茶”。利用水及温促使叶片舒展，充分苏醒茶叶。

1、闷香茶叶。

将茶壶浇水湿热，放入适量的茶叶，盖上壶盖，利用茶壶内部的温热使茶闷上一到两分钟，这时
候茶叶的香气就从茶壶口溢出来了。

2、温润茶叶。

将茶壶浇水湿热，以合适的水温向茶壶里注水，然后马上倒掉，这时候茶叶已经差不多舒展开了。
接下来就可以正式冲泡了。

三、醒茶小妙招1、选择容器

醒茶的茶具是不限的，陶具、铁具、竹具都可以。但是如果想要醒得快些可以选用烧制结度高的
紫砂罐，想要醒的慢可以用相对粗糙的陶具。

2、把控时间

醒茶到底需要多长时间得因茶而异了，一般来说一到两个星期就可以了。熟茶一般一周左右，生
茶两到三周，陈年老茶得要两到三个月。

北京评茶员茗标价格上海清友堂实业有限公司带您了解如何判断好茶的3大标准！

冬天喝哪些茶比较好

秋冬天天气干燥，寒风萧瑟，天气干燥，但是寒气很重，人体生理机能减退，阳气渐弱，对能量
与营养要求较高。提到冬季饮茶习惯性的会认为是喝红茶类及普洱熟茶，其实这样并不适合所有
人。喝茶人的居住地差异不一定冬季温度一样，每个人受体不同寒湿体质和燥热体质不是都适合
饮用红茶。茶在本质上都是寒性的，我们现在为了不喜欢喝苦涩口感，一味的追求甜，让很多红
茶已经不是全熟工艺而达不到中性属性。
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茶叶养生，喝茶能养生，对此人们已是公认的。按照我国传统医药学的说法，茶叶的因品种、产
地不同，便有寒温甘苦等茶性的不同，对人体的功效作用也各异。

为了取得更佳的保健效果，人们冬季饮茶，要根据茶叶的性能功效，随季节变化选择不同的品种
为宜，以益于健康。喝茶除了要喝到本味及好喝不贵的茶之外，讲求口感的背后是体感的需求，
不建议喝太热性的茶，更不建议喝寒性的茶，在寒冷的冬季，还是性温的茶叶比较适合。下面我
们就推荐一些适合冬天喝的茶叶，供大家参考！

那为什么我们上去各大电商平台，随便一搜索，映入眼帘的基本上是百来块、几十块、甚至是几
块钱的茶叶呢？

因为，有量就有效益 。当达到了一定销售规模之后，就能以量的优势来弥补价格方面的缺失，以
规模带动收益。商家是不会担心这点的，做一个“双十一”、“双十二”活动带来的销售业绩可
能就足以支撑一年的量。

我们知道，茶叶是初级农产品，也是非标食品，还是感官体验型产品，非常注重舌尖上的体验。
因此，对于真正想淘到一泡好茶的茶人来说，线下实体店的试喝品鉴，则是必不可少的环节。

茗标牌售有评茶员感官审评的评审用具包括：标准型双层干评台，标准型双层湿评台，评审杯，
评审碗

茶匙，评茶盘，叶底盘，分样盘，分样器，扦样盘，茶样罐，网匙，计时器，茶样柜等。全套的
茗标牌评审用具由上海清友堂研发

茗标感官评茶程序与方法.

实用的普洱茶品鉴“十三因子”

三分原料、七分工艺

好茶叶一定是出自好工艺和好生态

泡在茶叶圈子里的人都知道，在茶叶审评中，外形和内质各占50%，外形包括形状、色泽、匀度和
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净度，以形状为主；内质评香气、滋味、汤色和叶底，以香气和滋味为主。这即是“八因子评茶
法”。“八因子评茶法”是否适用于普洱茶呢？笔者对此持保留态度

八因子评茶法”

“八因子”评茶时，侧重以视觉进行判断和比较，对依靠嗅觉和味觉的因子要求相对不高，茶叶
在茶器里泡5分钟，审评员在口腔里感受30秒又吐出来，忽视了茶叶作为饮品，重点应当体现在香
气和滋味上。而普洱茶相对于其他种类的茶叶，需要考虑到的因素就更多了。换句话说，绿茶讲
究喉韵吗？乌龙茶讲究冲击力吗？

普洱茶十三因子”

实践版普洱茶的评判，需要考虑更多因素，总结起来共有以下十三个要点，我们也可以称它
为“普洱茶评判的十三因子”即（1）汤感（质感）、（2）水路、（3）冲击力、（4）韵感、（5）
协调感、（6）回甘回甜、（7）生津、（8）喉韵、（9）汤香、（10）仓储、（11）原料年份、
（12）体感、（13）干茶条索

品老茶，主要喝它的汤感、冲击力、协调感、回甘回甜、喉韵、汤香；品新茶，主要看它的协调
感、回甘回甜以及喉韵

给客人倒茶时要注意，俗话说“酒满敬人，茶满欺人”“七分表敬意，三分留情谊”所以给客人
倒茶要倒七分满。北京评茶员茗标价格

大变局！坦洋工夫红茶的百年曲折，老茶人直呼想不到！北京评茶员茗标价格

什么是回甘？什么是生津？二者有何区别？

一泡好喝的茶，给人的感觉就是甜和润，促成这两种感觉产生的原因，就是喝茶的人常说的“回
甘”和“生津”。

什么是回甘？

回甘效应是主要由苦涩味与甜味共同作用形成的特定滋味，是一种入口时清甜微苦涩，在口腔内
回味较长，且随着时间的推移甜味逐渐超过苦涩味，以甜味结束的一种味道。

1、通常认为“回甘”产生的原因

茶是一种很有意思的植物，因为并不是所有植物都同时具有苦和回甘这两种滋味，如苦瓜只苦不
甘，甘草是甘而不苦。长久以来，人们认为茶汤回甘滋味的产生通常以苦涩味作前提，茶汤苦涩
味之后而有甜味的产生。好的茶常常带有“回甘”，而回甘的强度与持久性也被认为是评判是否
为好茶的指标之一。
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2、新理论：“水解单宁”作用与对比效应

也有学者提出，“苦回甘”是一种误解，回甘产生的原因，

一.水解单宁是葡萄糖的没食子酸单宁，品饮过程中容易分解。在舌面上停留的水解单宁会在短时
间内分解出葡萄糖，于是饮茶人感觉到“回甘”。

二.咖啡碱等苦味物质会与之形成对比效应，使得这种“回甘”感显得更为强烈。所以苦味的作用
是产生对照作用，而不直接产生“回甘”。

北京评茶员茗标价格

上海清友堂实业有限公司在同行业领域中，一直处在一个不断锐意进取，不断制造创新的市
场高度，多年以来致力于发展富有创新价值理念的产品标准，在上海市等地区的家居用品中始终
保持良好的商业口碑，成绩让我们喜悦，但不会让我们止步，残酷的市场磨炼了我们坚强不屈的
意志，和谐温馨的工作环境，富有营养的公司土壤滋养着我们不断开拓创新，勇于进取的无限潜
力，上海清友堂实业供应携手大家一起走向共同辉煌的未来，回首过去，我们不会因为取得了一
点点成绩而沾沾自喜，相反的是面对竞争越来越激烈的市场氛围，我们更要明确自己的不足，做
好迎接新挑战的准备，要不畏困难，激流勇进，以一个更崭新的精神面貌迎接大家，共同走向辉
煌回来！


